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G VOORBEREIDING: 25 MINUTEN
BEREIDING: 10 MINUTEN

Q 4 PERSONEN

" BEREIDINGSWIJZE:

Spoel de kabeljauwfilet af met koud water, dep goed
droog met keukenpapier en snijd vervolgens in
flinterdunne plakjes*. Marineer de plakjes kabeljauw
met 2 eetlepels olijfolie, het citroensap

voor circa 20 minuten.
Verdeel de schijfies kabeljauw, venkel

trapsgewijs over 4 borden. Besprenkel met

2 eetlepels alijfolie en breng op smaak met zout,
(citroen)peper, verse dille en de oregano. Bestrooi met
de smoky barbecue bites en verdeel de rucola
eroverheen. Garneer met shiso purper.
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